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Salamandras gratinadoras pasantes

SALAMANDRA A GAS, BASE MÓVIL

Modelo Referencia Dimensiones totales
(mm) Dimensiones zona cocción (mm) Funcionamiento Potencia

(kW)

SG-70 4216102 750 x 400 x 460 575 x 400 (GN 1/1) Gas 7,4

SG-70

• Salamandra pasante que facilita el trabajo de los cocineros y los camareros.
• Construida en acero inoxidable AISI-304 18/10 acabado satinado.
• La base con la rejilla puede regularse a diferentes alturas, con el fi n de 

posicionar el alimento más o menos cerca de la fuente de calor.
• Dispone de dos zonas de cocción con mandos independientes.
• Empuñadura en material plástico anticalórico.
• Para facilitar su instalación también puede suministrarse el accesorio-soporte 

SMG-70.

SALAMANDRA ELÉCTRICA, BASE MÓVIL

Modelo Referencia Dimensiones totales
(mm) 

Dimensiones zona 
cocción (mm) Funcionamiento Potencia

(kW)
Tensión

(V)

SEBM-70 4216109 750 x 400 x 350 575 x 400 (GN 1/1) Eléctrico 4 400/2/N - 50/60 Hz

SEBM-70

• Construida en acero inoxidable AISI-304 18/10 acabado satinado.
• La base-rejilla incorpora empuñaduras de plástico anticalórico.
• La rejilla puede posicionarse en varias alturas para regular la distancia entre el 

alimento y la fuente de calor.
• Cubeta recoge-grasas extraíble.
• Resistencias eléctricas en incoloy de Ø 9 mm (2 x 2 kW).
• Control de temperatura (2 zonas) mediante regulador de energía.
• Para facilitar su instalación también puede suministrarse el accesorio-soporte 

SMF-70.

SALAMANDRA ELÉCTRICA, REGULABLE

Modelo Referencia Dimensiones totales
(mm) 

Dimensiones zona 
cocción (mm) Funcionamiento Potencia

(kW)
Tensión

(V)

SEF-70 4216103 790 x 400 x 400 625 x 330 Eléctrico 4 400/2/N - 50/60 Hz

SEF-70

SM-60SMG-70 SMF-70

Modelo Referencia Descripción

SM-60 4216104 Soporte fi jación a pared para SE-80 y SER-60

SMG-70 4216105 Soporte fi jación a pared para SEBM-70, SG-70

SMF-70 4216106 Soporte fi jación a pared para SEF-70

SOPORTE PARA FIJACIÓN A PARED
• Soportes fabricados en acero.
• Facilitan la instalación.

• Construida en acero inoxidable AISI-304 18/10 acabado satinado.
• La base con la rejilla puede regularse a diferentes alturas, con el fi n de 

posicionar el alimento más o menos cerca de la fuente de calor.
• La base de cocción para bandejas GN 1/1 es accesible por tres lados,  

incorporando un sistema de extracción (con seguridad de paro) para facilitar la 
colocación de los alimentos y para la limpieza de la misma.

• Empuñadura en material plástico anticalórico.
• La cocción de los alimentos se realiza mediante dos quemadores de combustión 

con llama piloto y termopar.
• Encendido mediante piezo-eléctrico.
• Diseñada y fabricada conforme a la norma DVGW.
• Puede fi jarse directamente a pared. Para facilitar su instalación también puede 

suministrarse el accesorio-soporte SMG-70.




