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Capacité de la cuve / Bowl capacity
Litres / Liters 40
Dimensions / Dimensions
A mm 400
B mm 600
C mm 910
D mm 1340
E mm 1670
Poids / Weight
Kg 200
Capacité de farine maxi */ Max. flour capacity*
Kg 8
Puissance du moteur / Motor power
kW 1.5
Voltage / Voltage

TRI –  400 V – 50/60 Hz 
*avec hydratation à 60% / With 60% hydration

BT40F

Capacité de cuve : 40 litres

Variateur de vitesse, 20 vitesses présélectionnées
Minuterie

Cuve inox renforcée et outils inox
Crochet monobloc
Blocage de cuve
Levier de levage de cuve
Grille de sécurité relevable
Bec verseur sur grille
Mise à niveau réglable, patins anti-vibration
Roulettes fixes

OPTIONS
- Prise d’accessoires
- Equipement de réduction 20 litres
- Chariot de cuve
- Levage de cuve motorisé
- Grille de protection amovible
- Corps de machine en inox

Bowl capacity: 40 liters

Multi speed system, , pre-selected 20 speeds
Timer

Stainless steel strengthened bowl and stainless steel tools 
Hook in single piece
Locking bowl
Bowl lifting by lever
Raising safety grid
Spout on grid
Adjustable level, anti-vibration pads
Fixed castors

OPTIONS
- Accessory grip
- 20 liter additional equipment
- Trolley for bowl
- Motorized bowl lifter
- Removable protection grid
- Stainless steel body

BT40F

Fourni avec :
Supplied with:

BATTEURS MELANGEUR - VARIATEUR DE VITESSE
PLANETARY MIXER - MULTI SPEED SYSTEM


